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~ APER

TRESSE DE BUFALA 15.00
A PARTAGER s
Burrata huile d’olive créme de
balsamique,fleur de sel et poivre
du moulin — Burrata with olive oil,
balsamic cream, fleur de sel and
freshly ground pepper . :

L'ARDOISE = 240
APRESKI = e
.Charcuterie de pays et fromages =
locaux — Board of local cold meats

- and cheeses ’ :

ASSIE"

ITiyos

'TE DE i 1 g

Cheese plate

' e ASSHI-ETTE 15.00¢
: 2‘3 %EOTTE ~ LE POT 4:00€

Guacamole, salsa tomatée, -
feta, houmous, olives, nachos ;
Guacamole, tomato salsa, feta,

hummus, olives, nachos

e

de lss amiges

GRILLE
Poulpe grillé persillé, creme
de mais maison, salade de pommes

de terre, aioli, poivrons grillés
Grilled octopus with parsley,
homemade corn purée, potato salad,
aioli, and grilled peppers

EL TACOS

Tacos de poulet ou de poulpe :
guacamole, poulet grillé aux épices
mexicaines, poivrons et oignons
rouges grillés, servi avec du riz
basmati et oignons crispy

Chicken or octopus tacos: guacamole,
Mexican spices, grilled peppers and
red onions, served with basmati rice
and crispy onions




ASSIE

SALADE CESAR

RESSE DE BUFALA o0

PARTAGER -

Burrata huile d'olive créme de
balsamique, fleur de sel et poivre
du moulin — Burrata with olive oil,
balsamic cream, fleur de sel and
freshly ground pepper

“"Oeuf ajitsuke tamago, gravlax de
- saumon, pickles de legumes
guacamole et chips de nori,
servi avec une salade — _A)ltsuke
tamago egg; gravlax, pickled
"vegetables, guacamole and nori
CFISDS served with a salad

15

00

19

POKE BOWL

Feta, quinoa, pois chiches aux épices
satay et ponzu, concombre, tomates
cerises et aubergines grillées — feta,
quinoa, chickpeas with satay spices

and ponzu, cucumber, cherry
tomatoes and grilled aubergines

POKE BOWL

Quinoa, mangue, pickles de é-
gumes, avocat, choux rouge mariné
au sésame et concombre, wakamé
Salmon, Quinoa, mango, pickled
vegetables, avocado, red cabbage
marinated in sesame, and cucumber,
WEIEINE

21.-00
Salade verte, poulet pané, tomates
parmesan, croltons, oeufs, sauce

césar Maison — Green salad,

breaded chicken, parmesan cheese,

: ~ tomatoes, croutons, eggs, home-

made caesar dressmg

POKE BOWL
Poulet karaage,quinoa, pickles
de légumes, avocat, choux rouge
mariné au sésame et concombre,
wakamé — Karaage chicken, quinoa,
pickled vegetables, avocado, red
cabbage marinated in sesame and
cucumber, wakame
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BURGER -, . .- . 22
ITALIEN : :

Filet de poulet grillé, burratta,
pesto, tomates confites, frites et

2 - . ¥ &
salade — Grilled chicken breast, " CHEESE : 22.00
burrata, pesto, sun-dried tomatoes,
fries and salad oy . BURGER ; %
: . Steak de boeuf 150gr Angus Origine
oty : g ~Irlande, chéddar, poitrine grillée,
. BURGER © i 22'“0 oignon rouge, satade, tomate, sauce

BBQ — 150gr Irish Angus.beef steak,

Steak végétal grillé, burratta, pesto, | ~ cheddar, grilled bacon, red onion,
tomates confites, frites et salade salad, tomato, BBQ sauce”

Veggy patty, burrata, pesto, sun- XXL : DOUBLE CHEESE =
dried tomatoes, fries and salad - + DOUBLE STEAK / +4€

COUPE AU COUTEAU




TARTIFLETTE AU

8 REBLOCHON

Lardons, oignons, pommes de terre,

créme. Servie avec salade verte

Tartlﬂette with reblochon cheese ;

bacon, onions, potatoes, cream
Served with green salad

| + charcuterie locale

‘_add local cured meats: 7€/pers

SAUMON

Salmon with rice

3

FONDUE AUX  25.00/PeRs
FROMAGES SUISSES

: Gruyere Suisse et Vacherin
Fribourgeois, servie avec salade
verte — Fondue with Swiss cheeses,
green salad

POULET PANE,

FRITES

Breaded chicken breastor beef patty
served with fries




ASSIETTE DE
N2 FROMAGES

Cheese plate

11.50

~ FROMAGES

FROMAGE ‘BLANC 7.00

BATTU

Confiture de myrtilles ou-fram-
boises maison OU miel (+1,50€) OU +

- créme de marron (+2,00€) — White

cheese with homemade raspberry
or blueberry jam OR honey (+1,50%)

: ~ ORchestnut cream'-(+2,0(_)€)

B

9.50

1200
/ARROSE
15-00¢€
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MONT-BLANC
Glace vanille, creme de marron,
meringue, chantilly. maison
Vanilla ice cream, chestnut cream,
meringue, homemade whipped
cream

DAME BLANCHE .
Glace vanille, chocolat chaud,

“chantilly maison — Vanilla ice cream,

- Hot chocolate, homemade whipped
cream ; >
LA COUPE MYSTERE

" Glace vanille, glace caramel beurre
salé, meringue, coulis caramel '
maison, pralin, chantilly maison_
Vanillaiice cream, salted butter caramel

“ice cream, homemade caramel coulis,
nuts, homemade whipped cream

1 BOULE 400

S 12
12

12

2 BOULES 6

: marshmallows

00
- Glace chocolat ou café, chocolat

_Chocolate ice cream, hot chocolate,

. Sorbet paire, alcool

_cream, pear alcohol

UPES
laoe%

00 -

. Ko
LA LICORNE _ 6.2

1 boule barbe a papa, chantilly
et marshmallows — 1 scoop cotton
candy ice cream, wh|pped cream and ¢

CHOCOLAT 12.00

OU CAFE LIEGEOIS

chaud ou expresso, c'hantilly,maison

homemade whipped cream

COLONEL - 14.00
Sorbet citron vert vodka et S |

7 lee ice cream, vodka : :
WILLIAMINE 14.90°,

de poire Maison — Pearice

3 BOULES 81

Parfums de glaces : vanille bourbon, chocolat, caramel,

barbe a papa, café, myrtille, coco, menthe-choco, rhum-raisin, macaron amande
Sorbets : Poire william, fraise bio 50% de fruits, citron vert, mangue

SUPPLEMENTS :

CHANTILLY, CHOCOLAT FONDU...

+1.00

Fromagerie Buttay a Thonon les Bains - 74200, Royal Viande a Lully - 74890
Bornand primeur a Arthaz - 74380, Les vins Perret a Yenne - 73170, France Boissons




