
L’hôtel Bellevue et l'ApreSki Bar & Restaurant sont ravis de vous
recevoir pour vos événements privés à partir de 30 adultes. Si vous
êtes moins nombreux, vous pourrez être accueillis au restaurant
sur les horaires de services.

Vous trouverez ci-joint nos offres complètes incluant les menus, les
boissons, la location des salles, le service, ainsi que les termes et
conditions de vente.

Nous vous garantissons notre meilleur engagement pour assurer la
réussite de votre événement et la satisfaction de vos convives.

Nous sommes impatients de vous accueillir et vous prions de
recevoir nos respectueuses salutations.



NOS DIFFÉRENTS ESPACES

Salle de restaurant
Capacité de 90 personnes assises.

○ 12 tables rectangulaires de 4 personnes (120cmx0.80cm), 2 tables
rondes pour 6 personnes maximum (130 cm de diamètre), 6 tables
carrées de 2 personnes (0.80 cm x 0.80 cm) et 1 table pour 10
personnes (295 cm x 100 cm) pour une capacité maximum de 90
personnes assises.



BRASSERIE
Capacité de 52 personnes assises.

- 14 tables carrées de 2 personnes (0.80cmx0.80 cm), de 2 tables de 4
personnes (120cmx0.80cm) et de 1 table pour 10 personnes
(245cmx100cm) pour une capacité maximum de 52 personnes assises.



TERRASSE
(Couverte ou non)

Capacité maximum de 94 personnes assises.
Possibilité de mettre en place un coin lounge, baby foot, tv …

47 tables de 2 (68cmx68cm)



JARDIN (été seulement)
Capacité de 52 personnes assises.
18 tables de 2 (68cmx68cm)



FORFAIT PRIVATISATION

- Brasserie 1000 euros ttc (Salle disponible 2h avant l’événement jusqu’à la
fin de l’événement)

- Terrasse 1500 euros ttc (Salle disponible 4h avant l’événement jusqu’à la fin
de l’événement)

- Restaurant 2000 euros ttc (Salle disponible 24h avant l’événement jusqu’à
12h après l’événement)

DANS LE CADRE D’UN ÉVÉNEMENT AU DELÀ DE 23H LA PARTIE HÔTEL DOIT
ÊTRE ÉGALEMENT PRIVATISÉE

(Voir document privatisation hôtel)



Nos formules sont données à titre indicatif.
A voir en fonction de votre demande

MENU À 65€

Entrée
- Tataki de thon vinaigrette cacahuète et wakame
- Maquereau mariné à la sauce teriyaki mousseline de carottes
- Fois gras maison, chutney de figues et toasts grillés
- Gravelax de saumon bomlo vinaigrette passion

Plat
- Quasi de veau sauce vierge à la mangue purée de panais et aubergines

grillées
- Filet de bar grillé risotto crémeux à la crème de crustacés
- Suprême des volailles sauce morille écrasé de pdt à l’huile de

noisette,carottes fanes

Dessert
- Tarte maison
- Fondant au chocolat crème Anglaise
- Citron revisité
- Entremet passion
- Gâteau personnalisé

Les boissons sont en supplément.



FORMULE REPAS

Plat/Dessert + 1 boisson + café = 29 euros
Entrée/Plat + 1 boisson + café = 29 euros

Exemple de formule :
Entrée : Salade de chèvre chaud, Salade césar, Assiette montagnarde

Plats : Croziflette, Poulet sauce forestière pomme purée, Noix de joue de porc
confite

Dessert : Crème brûlée, moelleux au chocolat, panna cotta passion

FORFAIT BUFFET APÉRITIF OU DINATOIRE

Mignardise salées
Tartare de bœuf Thaï, Velouté petits pois menthe, Curry de crevettes, Houmous,

Pizza maison, Pissaladière, tartare de poisson, Stand fondue to share.

Mignardises sucrées
Mini snickers, Citron revisité, Brownie choco, tartelettes aux fruits, entremet aux

fruits.

Forfait boisson (comprenant 2 bières + 2 verres de vin + soft illimités)
23,50 euros TTc/pers

3 euros ttc par pièces sucrées ou salées

Nous conseillons :
Buffet Apéro : 5 salées 3 sucrées / pers
Buffet dinatoire : 9 salées 5 sucrées / pers



DÉCORATION (uniquement si privatisation de l’espace)

● Nappage blanc classique avec chemin de table en toile de jute fourni par nos
soins.
Vous pouvez ajouter des éléments de décorations ou un autre nappage à vos
frais (fleurs, bougies, photophore …)

● L'utilisation de serpentins et de cotillons est autorisée, mais les confettis et
les boules en polystyrène sont interdits.

● Un éclairage spécifique peut être demandé en fonction du prestataire musical

MATÉRIEL

Nous fournissons :

● Vaisselle, verrerie, couverts, serviettes aspect tissu
● 1 enceinte portative + micro HF
● 1 écran plat
● 1 tourne broche
● 1 chaudron avec trépied (pour exemple fondue to share, soupe à l’oignon)
● 1 poêle géante

D'autres prestations sont également disponibles. Nous nous chargeons d’organiser
la venu du ou des prestataires ainsi que la bonne gestion de votre événement :

- DJ ou Groupe de musique live
- Photomaton
- Feu d’artifice…



PERSONNEL

● Le personnel de service après 2h du matin est facturé à l’heure. Deux
personnes minimum jusqu'au départ du dernier invité ou prestataire sont
nécessaires.

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE

• Réservation Acompte

Toute réservation de notre salle et des prestations choisies doit être faite par retour du devis
signé accompagnée d’un acompte de 2500 Euro ttc, dans les 15 jours suivant la date
d’envoi de notre proposition.
Passé ce délai, nous disposerons de la salle sans autre préavis. Toutes les réservations font
l’objet d’une confirmation écrite de notre part.

• Confirmation du nombre de couverts

Les plans de table doivent nous être fournis 15 jours avant le repas. Le nombre précis
d’invités doit nous être confirmé au moins 6 jours avant la date de la réception. Ce nombre
sera alors considéré comme garantie final pour l’établissement de la facture.

• Annulation :

Toute annulation d’une réservation acceptée entraîne l’aliénation de l’acompte à titre
d’indemnité forfaitaire, quelle qu’en soit la cause.

• Conditions de règlement

Tout règlement doit être libellé et adressé à S.A.R.L. BELGETS
Nos factures sont payables à réception, le règlement du solde doit intervenir dans les 15
jours suivant l’envoi de la facture.



• Parking, Vestiaire

La direction décline toute responsabilité en cas de perte, vol, casse de tout objet déposé
dans le vestiaire.
Notre société ne répond pas de vol, perte, casse, détérioration, etc... de voitures et de leur
contenu.

• Assurances

Notre société ne répond pas des matériels, objets ou produits laissés dans ses locaux. Les
risques de casse, de dégradation ou de disparition de notre matériel ne pouvant être
couverts par des assurances, restent, effectivement, à la charge de nos clients.

La confirmation de réservation implique l’adhésion sans réserve du client aux présentes
conditions générales

Quelques numéros de téléphones pour agrémenter votre soirée

Fleuristes

• Tête de radis – 04 50 79 51 70

• La cage fleurie– Tél / 04 50 79 51 70

• Delbard – Tél / 04 50 79 06 54

TAXI

• AlpiMotion – Tél / 06.38.46.04.08

Pour déterminer avec vous les détails de l’organisation de votre soirée, nous
vous suggérons de prendre rendez-vous en évitant les heures de service (11h30

à 14h30 et 19h00 à 21h00)

https://www.google.com/search?q=radis+les+gets&rlz=1C1VDKB_frFR1016FR1016&sxsrf=APwXEdf0PtZMS7G4BV_WFzfKNp2vpa2AkA%3A1679743730582&ei=8toeZOSWI6H_7_UP0ey5wAw&ved=0ahUKEwjk1_-C_fb9AhWh_7sIHVF2DsgQ4dUDCA8&uact=5&oq=radis+les+gets&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzINCC4QDRCABBDHARCvATIGCAAQBRAeOgYIABAHEB46CAgAEAUQBxAeSgQIQRgAUABY1Apg1Q1oAHABeACAAe4BiAH4BJIBBTIuMi4xmAEAoAEBwAEB&sclient=gws-wiz-serp#
https://www.google.com/search?q=radis+les+gets&rlz=1C1VDKB_frFR1016FR1016&sxsrf=APwXEdf0PtZMS7G4BV_WFzfKNp2vpa2AkA%3A1679743730582&ei=8toeZOSWI6H_7_UP0ey5wAw&ved=0ahUKEwjk1_-C_fb9AhWh_7sIHVF2DsgQ4dUDCA8&uact=5&oq=radis+les+gets&gs_lcp=Cgxnd3Mtd2l6LXNlcnAQAzINCC4QDRCABBDHARCvATIGCAAQBRAeOgYIABAHEB46CAgAEAUQBxAeSgQIQRgAUABY1Apg1Q1oAHABeACAAe4BiAH4BJIBBTIuMi4xmAEAoAEBwAEB&sclient=gws-wiz-serp#
https://www.google.com/search?q=fleuriste%20les%20gets&rlz=1C1VDKB_frFR1016FR1016&oq=fleuriste+les+gets&aqs=chrome..69i57.3727j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8&tbs=lf:1,lf_ui:10&tbm=lcl&sxsrf=APwXEdf0PtZMS7G4BV_WFzfKNp2vpa2AkA:1679743730582&rflfq=1&num=10&rldimm=5778522628366845506&lqi=ChJmbGV1cmlzdGUgbGVzIGdldHNIltvN8M6rgIAIWh4QABgAIhJmbGV1cmlzdGUgbGVzIGdldHMqBAgDEACSAQdmbG9yaXN0mgEjQ2haRFNVaE5NRzluUzBWSlEwRm5TVVJMYUZCMWJrVkJFQUWqATIQASoNIglmbGV1cmlzdGUoBDIfEAEiG_IgtI4JY06YyTSr-docAp6YK9TfwgFsQa6knQ&phdesc=xgjFxP4U6UY&ved=2ahUKEwjk1_-C_fb9AhWh_7sIHVF2DsgQvS56BAgQEAE&sa=X&rlst=f#



